W LJNEN

Tl

=)

Du Mois. Rosés.

Van Maand. Rosé.

Oenodea 30,00 Cuvée Prestige 34,00

Domaine Costa Lazaridis Domaine Skouras

Saint-Georges 35,00 Rosé 37,00

Domaine Skouras Domaine Hatzimichalis

Deux Collines 40,00

Domaine Tselepos Blancs.
Witte.

Rouges.

Rode. Cuvée Prestige 34,00
Domaine Skouras

] Rosé 37,00
Cabernet Sauwgnon 36,00 Domaine Hatzimichalis
Domaine Hatzimichalis .
_ 1/2L Retsina 14,00

Cabernet Sauvignon (375ML) 18,00 Malamatina

Domaine Hatzimichalis

Néméa Spécial 30,00 | Au Verre/ Pichet.

Cooperative Néméa Per Glas / Karaf.

Néméa Spécial (375ML) 15,00

Cooperative Néméa
Verre 4,00

Néméa PDO 32,00

Cooperative Néméa 1/4L 9,00
1/2L 18,00
1L 28,00




BOISSONS

DRANKEN

Apéritifs.
Aperitieven.

Maison 9,00
Michelouzo 9,00
Aperol 10,00
Kir “Vin Blanc Violette” 6,50
Witte Wijn Violette

Kir Royal “Cava Violette” 8,00
Cava 7,50
Ouzo 8,00
Tsipouro 9,00
Ricard 8,50
Muscat 7,00
Mavrodaphni 7,00
Martini Blanc 7,50
Martini Rouge 7,50
Campari 8,50
Pisang Orange 8,50
Alcools.

Vodka 9,00
Gin 9,00
Bacardi 9,00
J&B 9,00
Jack Daniels 10,00
Jhonny Walker 10,00
Havana 10,50

Alcool Spécial & Réserve 11,50

Biéeres.

Bieren.

Stella 4,00
Hoegarden 4,50
Carlsberg 4,50
Duvel 5,00
Linkebeer 5,00
Mythos “Biere Grecque” 5,00
Griekse Bier

Softs.

Coca-Cola 3,00
Coca-Cola Zero 3,00
Fanta 3,00
Sprite 3,00
Ice Tea Pétillant 3,00
Ice Tea Bruisend

Jus D'orange 4,00
Sinaasappelsap

Tonic 3,50
1/2 Eau Plate “Chaudefontaine” 5,00
1/2 Gazeuse “Bru” 5,00
1L Eau Plat 9,50
1L Gazeuse “Bru” 9,50
Extra Grenadine 1/4 L 2,50




SUGGESTIONS

AANBEVELINGEN

A Découvrir.
Te Ontdekken.

Holy Feta™”

Feta Au Sésame Et Miel Au Four 13,50
Gebakken Feta Met Sesam En Honing
Spanakopita ™7™ 13,50
Feuilleté Epinards Et Feta

Bladerdeeghapje Met Spinazie En Feta

Poulpe Grillé 7> 24,00
Gegrilde Octopus

Croquettes Fromage *7"* 12,50
Kaaskroketten

Saucisse Trikala” 13,50
Worst Trikala

Choux Farcis” 16,00

Gevulde Koolrolletjes
Mezze DU C%Uf '| pers. 1A 7-10-12-14

Jarret D'agneau™
Lamschenkel

Giouvetsi Scampis **”’

Pates Aux Scampis Et Feta
Pasta Met Scampi En Feta

Lasagne Des Hélenes*”

Lasagne Au Pastourma
Lasagne Met Pastourma

Lasagne Végétarienne *”
Vegetarische Lasagne

Le Délice Du Sultan™”

Aubergines, Hachée Halal, Tomate, Bechamel
Aubergine, Halal Gehakt, Tomaat, Bechamelsaus

Lasagne D'Ali Pacha ™’

Lasagne, Viande Hachée Halal, Tomate, Feta
Halal Lasagne Gehakt Met Tomaat En Feta

18,50

18,50

29,00

17,50

18,50

18,50

29,50
27,50

23,50

22,50

18,50

25,00

25,00

Keftedes Tou Kefi =7 14,50

Boulettes Farcies A La Feta, Sauce Menthe
Gevulde Balletjes Met Feta, Muntsaus

Keftedes Tou Plomari™"* 14,50

Boulettes De Poulet A L'anis, Sauce Menthe
Kipballetjes Met Anijs, Muntsaus

19,50

19,50

)

Allergénes / Allergenen

1. Gluten / Gluten -2. Crustacés / Schaaldieren - 3. Oeufs / Eieren - 4. Poissons / Vis - 5. Arachides / Pinda's - 6. Soja / Soja - 7. Lactose / Lactose -
8. Fruits A Coque / Noten - 9. Céleri / Selderij - 10. Moutarde / Mosterd - 11. Graines De Sésame / Sesamzaad - 12. Sulfites / Sulfieten -
13. Lupin / Lupine - 14. Mollusques / Weekdieren.



ENTREES

VOORGERECHTEN

Froides.
Koude.

Tarama 47 11,50
Tzatziki” 11,50
Caviar D'aubergine'#* 12,50
Auberginekaviaar

Feta Piquante'"* 12,50
Pikante Feta

Feuilles De Vigne Végé *¢7® 12,00
Vegetarische Gevulde Wijnbladeren

Feta” 12,50
2,30u 4 Saveurs En'1 13,50
2,30f 4 SmakenIn1

Chaudes.

Warme.

Fava (Purée De Pois Cassés) 12,50
Fava (Erwtpuree)

Saganaki Poélé ™’ 13,50
Gebakken Criekse Kaas

Feta Gratinée” 12,50
Gegratineerde Feta

Halloumi Poélé Au Miel” 11,50
Gebakken Halloumi Met Honing

Poivron Farci” 13,00
Gevulde Paprika

Haricots Géants ¢® 13,00
Reuzenbonen

Feuilles De Vigne Maison” 18,50
Gevulde Wijnbladeren (Huisgemaakt)

Gambas Crillées (4 Pcs) " 17,00
Gegrilde Gamba's (4 St.)

Calamars Frits (4 Pcs) =02 17,50

Gefrituurde Inktvis (4 St.)

Mezzes 1A 7-10-12-14

1 Pers 13,00
2 Pers. 19,50
3 Pers. 31,50
4 Pers. 39,00
Scampis

Sans Créme.’

Zonder Room.

Maison
Huisbereiding

Diabolique
Diabolo

Beurre A Lail
Knoflookboter

Avec Créme.”’

Met Room.

Du Coeur
Van Het Hart

Pimenté
Pikant

Estragon
Met Dragon
L'ail

Met Knoflook

Feta
Met Feta

16,00

16,50

16,50

17,50

16,50

16,50

17,00

18,50

Allergénes / Allergenen

1. Gluten / Gluten -2. Crustacés / Schaaldieren - 3. Oeufs / Eieren - 4. Poissons / Vis - 5. Arachides / Pinda's - 6. Soja / Soja - 7. Lactose / Lactose -
8. Fruits A Coque / Noten - 9. Céleri / Selderij - 10. Moutarde / Mosterd - 11. Graines De Sésame / Sesamzaad - 12. Sulfites / Sulfieten -
13. Lupin / Lupine - 14. Mollusques / Weekdieren.



SALADES

SPECIALITES

SALADES SPECIALITEITEN
Grecque “Sans Salade” "™ 14,00 Moussaka 7" 18,50
Griekse “ Zonder Sla” Aubergines, Viande Hachée, Tomate, Béchamel
Tomate, Concombre, Olives, Poivrons, Oignon, Feta Aubergine, Gehakt, Tomaat, Bechamelsaus
Tomaat, Komkommer, Olijven, Paprika, Ui, Feta ..
Pastitsio 7" 18,00
Paysanne’™? 14,00 Macaronis, Viande Hachée, Tomate, Béchamel
Boerensalade Macaroni, Gehakt, Tomaat, Bechamelsaus
Tomate, Concombre, Olives, Poivrons, Oignon, Feta s 132
Tomaat, Komkommer, Olijven, Paprika, Ui SOUZOU ka kla 19150
Boulettes A L'ail, Sauce Tomate, Riz
Crétoise 1-7-12 ]7’00 Balletjes Met Look, Tomatensauce, Rijst
Tomate, Oignon, Capres, Olives, Feta, Pain Crétois 187101214
Tomaat, Ui, Kappertjes, Olijven, Feta, Brood Mezze plat 19150
2 Calamars, 2 Gambas, Dolmas, Tzatziki,
. Tarama, Feta
Salades Slgnatu re. 2 Inktvissen, 2 Gamba's, 2 Dolma, Tzatziki, Tarama, Feta
Signature Salades. . .
g Giouvetsi D'agheau 7% 27,50
Giouvetsi Lam
Salade MKLA 78" 13,50 Pates, Sauce Tomate Aux Oignons
Dés De Légumes Croquants, Menthe, Feta Pasta, Tomatensaus Met Uien
G blokjes, M F . .
oeniebioles, M Tete Giouvetsi De Boulettes " 17,50
Halloum‘ . N 18,50 Giouvetsi Balletjes
Tomate, Oignon, Mix Croquant, Feta, Basilic Pates, Sauce Tomate Aux Oignons & Poivrons
Tomaat, Ui, Krokante Mix, Feta, Basilicum Pasta, Tomatensaus Met Uien & Paprika
lliang =782 22,50

Dés De Poulet, Légumes, Mix Croquant, Menthe
Kip, Groente, Krokante Mix, Munt

Ska m neli 1-2-3-5-7-8-11-12-14 20’50

Scampis, Tomate, Oignon, Mix Croquant,

Basilic, Feta, Creme Du Cceur

Scampi, Tomaat, Ui, Krokante Mix, Basilicum, Feta, Room

Van Het Hart

Tava ri 1-2-3-5-7-8-11-12-14 22 50
?

Calamars, Scampis, Tomate, Oignon, Mix

Croquant, Basilic, Feta, Creme Du Cceur

Inktvis, Scampi, Tomaat, Ui, Krokant Mix, Basilicum, Feta,

Room Van Het Hart

Betteraves Rouges "®""* 21,50

Pomme, Oignon, Tzatziki, Noix, Feta, Créme

Balsamique

Appel, Ui, Tzatziki, Noten, Feta, Balsamroom

Eolig"7&"™ 22,50

Poulet, Tomate, Baies, Raisins Secs, Oignon,

Feta, Sauce Citronnée

Kip, Tomaat, Bessen, Rozijnen, Ui, Feta, Citroensaus

Pittaresque 7" 22,50

Gyros, Tomate, Olives, Oignons, Feta, Moutarde
Gyros, Tomaat, Ui, Olijven, Feta, Mosterd

Avec Frites Ou Pates.

Met Frieten Of Pasta.

Epaule D'agneau Au Four3"°? 27,50
Gebakken Lamsschouder

Sauce Tomate Aux Oignons
Tomatensaus Met Uien

Spetsofai =" 20,50

Saucisses, Poivrons, Sauce Tomate, Feta
Worstjes, Paprika, Tomatensaus, Feta

Pilino *71% 20,50

Dés De Viande, Champignons, Tomate, Fromage
Vleesblokjes, Chamignons, Tomaat, Kaas

Imam Baildi*"" 17,50

Aubergine, Sauce Tomate, All
Aubergine, Tomatensaus, Look

Calamars Plat =+ 22,50

Inktvisschotel
6 Piéces / Stuks

To Elliniko*"™
Gyros, Tzatiki

18,50

Allergénes / Allergenen

1. Gluten / Gluten -2. Crustacés / Schaaldieren - 3. Oeufs / Eieren - 4. Poissons / Vis - 5. Arachides / Pinda's - 6. Soja / Soja - 7. Lactose / Lactose -
8. Fruits A Coque / Noten - 9. Céleri / Selderij - 10. Moutarde / Mosterd - 11. Graines De Sésame / Sesamzaad - 12. Sulfites / Sulfieten -
13. Lupin / Lupine - 14. Mollusques / Weekdieren.



GRILLADES

GRILLS

Viandes.
Vliees.

Assiette Petits Os 18,50
Ribbetjes

1/2 Assiette Petits Os 13,50
1/2 Ribbetjes

Mixed Grill *7 18,50
Boulettes, Pts Os, Brochettes Porc Et Poulet

Balletjes, Ribbetjes, Spiesduo Varken En Kip

Entre Terre Et Feu ™’ 26,50

Boulettes, Pts Os, Brochettes Porc Et Poulet, Gyros
Balletjes, Ribbetjes, Spiesduo “Varken En Kip”, Gyros

Duo De Brochettes “Porc Et Poulet”” 18,50
Spiesduo “Varken En Kip”

Brochette De Filet De Porc 18,50
Varkenspies

Brochette De Poulet 19,50
Kipspies

Brochette D'agneau 24,00
Lamspies

Boulettes Grillées™” 17,50
Gegrilde Balletjes

Boulettes Farcies *’ 18,50
Gevulde Balletjes

Cotes D’'agneau 26,00
Lamskoteletten

Entrecote 26,00
Entrecote

Nos grillades sont accompagnées de
leur salade et de frites ou pates

Onze grills worden geserveerd met
salade en frieten of pasta

De La Mer.

Uit De Zee.
Espadon “* 19,50
Zwaardvis
Brochette De Scampis Au Lard > 19,50
Brochette Van Scampi’'s Met Spek
Gambas GCrillées?*™ 21,50

Gegrilde Gamba's
6 Piéces / Stuks

SUPPLEMENTS

EXTRA

Accompag nements.
Garnituur.

Pain Pita? 2,00
Pitabroodje

Frites 2,50

Frieten

Pates Grecques™ 2,50
Criekse Pasta

Salade*™ 2,50

10

Sauces.”
Room.

Archiduc 3,50
Archiduc

Tomate, Menthe Poivrée 3,50
Tomaat, Pepermunt

A La Feta 4,50

Créme, Tomate, Feta,
Room, Tomaat, Feta,

Du Coeur 3,50

Créme, Tomate
Room, Tomaat, Feta,

Citronnée 3,50

Citroensaus

Allergénes / Allergenen

1. Gluten / Gluten -2. Crustacés / Schaaldieren - 3. Oeufs / Eieren - 4. Poissons / Vis - 5. Arachides / Pinda's - 6. Soja / Soja - 7. Lactose / Lactose -
8. Fruits A Coque / Noten - 9. Céleri / Selderij - 10. Moutarde / Mosterd - 11. Graines De Sésame / Sesamzaad - 12. Sulfites / Sulfieten -
13. Lupin / Lupine - 14. Mollusques / Weekdieren.



/

MOMENTS A PARTAGER

(DAY 8

Dardanelia 2p. 50€ P.P

Apéritif Maison / Cava

Salade Mkla
4 Saveurs En
Calamars Frits

Feuilles De Vigne Maison

Assiette Petits Os
Cotes D’'agneau
Boulettes Grillées
Haricots Géants
Salade Grecque

Pates Ou Frites

Dessert.
Coupe Colonel

Epilogie 4p.

45€ P.P

1L Eau Plate / Pétillante

Mezze

Assiette Petits Os
To Elliniko

Mix Grill
Boulettes Grillées
Keftedes Tou Kefi
Spetsofai

Pates Ou Frites

Dessert.
Coupe Colonel

Drepano 4p.

55€ P.P

1L Eau Plate / Pétillante

Mezze

Assiette Petits Os
Spetsofai

Imam Baildi
Boulettes Grillées
Salade Paysanne

Pates Ou Frites

Dessert.
Coupe Colonel

Allergénes / Allergenen

1. Gluten / Gluten -2. Crustacés / Schaaldieren - 3. Oeufs / Eieren - 4. Poissons / Vis - 5. Arachides / Pinda's - 6. Soja / Soja - 7. Lactose / Lactose -
8. Fruits A Coque / Noten - 9. Céleri / Selderij - 10. Moutarde / Mosterd - 11. Graines De Sésame / Sesamzaad - 12. Sulfites / Sulfieten -
13. Lupin / Lupine - 14. Mollusques / Weekdieren.



