ENTREES

VOORGERECHTEN

Froides.
Koude.

Tarama =4*7 12,00
Tzatziki” 12,00
Caviar D'aubergine™ 12,50
Auberginekaviaar

Feta Piquante'™ 12,50

Pikante Feta

2,30u 4 Saveurs En1-12,50/17,50/ 22,50
2,30f 4 SmakenIn1

Feuilles De Vigne Végé *¢7® 13,50
Vegetarische Gevulde Wijnbladeren

Feta” 12,50
Chaudes.

Warme.

Fava (Purée De Pois Cassés) 13,50
Fava (Erwtpuree)

Saganaki Poélé™” 14,00
Gebakken Griekse Kaas

Feta Gratinée” 13,00
Cegratineerde Feta

Halloumi Poélé Au Miel” 12,50
Gebakken Halloumi Met Honing

Poivron Farci” 13,50
Gevulde Paprika

Haricots Géants ¢° 13,50
Reuzenbonen

Feuilles De Vigne Maison” 20,50
Gevulde Wijnbladeren (Huisgemaakt)

Gambas Crillées (4 Pcs) >7"* 17,00
Gegrilde Gamba’'s (4 St.)

Calamars Frits (4 Pcs) =02 18,00

Gefrituurde Inktvis (4 St.)

Mezzes 1A 7-10-12-14

1 Pers 13,00
2 Pers. 19,50
3 Pers. 31,50
4 Pers. 39,00
Scampis

Sans Créme.’

Zonder Room.

Maison 16,50
Huisbereiding

Diabolique 17,00
Diabolo

Beurre A L'ail 17,50

Knoflookboter

7

Avec Créme.”

Met Room.

Du Coeur 17,50
Van Het Hart

Pimenté 17,50
Estragon 17,50
Met Dragon

A Lail 18,00
Met Knoflook

Feta 19,50
Met Feta

Allergénes / Allergenen

1. Gluten / Gluten -2. Crustacés / Schaaldieren - 3. Oeufs / Eieren - 4. Poissons / Vis - 5. Arachides / Pinda's - 6. Soja / Soja - 7. Lactose / Lactose -
8. Fruits A Coque / Noten - 9. Céleri / Selderij - 10. Moutarde / Mosterd - 11. Graines De Sésame / Sesamzaad - 12. Sulfites / Sulfieten -
13. Lupin / Lupine - 14. Mollusques / Weekdieren.



